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Sala …….................................... Data ................................................. Godzina ………………............ ........ 

Nazwisko..........................................................Liczba osób………...................................………………. 

Uwagi .....................................................................................................................................................  

I DANIE NA GORĄCO (podawane indywidualnie - do wyboru 1 rodzaj) 

Żurek tradycyjny / jajko / kiełbasa 

Krem z białych warzyw / pestki dyni / oliwa ziołowa 

 

II DANIE NA GORĄCO (podawane indywidualnie - do wyboru 1 rodzaj) 

Policzki wieprzowe / sos winny / kremowe puree ziemniaczane / pieczony kalafior / rukola i burak 

Stek z karkówki / sos pieczeniowy / aksamitne puree ziemniaczane / bukiet świeżych sałat z sosem winegret 

*Noga z kaczki / sos żurawinowy / beza ziemniaczana / gruszka w czerwonym winie +15zł/os. 

 

III DANIE NA GORĄCO (podawane na półmiskach – do wyboru 1 rodzaj) 

Podudzia z kurczaka / glazura miodowa / pieczone warzywa z rozmarynem i fetą 

Podsmażana babka i kiszka ziemniaczana regionalna  / kwaśna śmietana  

 

Przekąski zimne: 

Deska wędlin swojskich  

Tatar / cebulka / pikle 

Nuggetsy z kurczaka / dip czosnkowy 

Pasztet Szefa Kuchni / konfitura z żurawiny 

Śledzik /  marynata ziołowa 

Sałatka w stylu greckim / pomidor / ogórek / feta / czerwona cebula / pesto / dressing ziołowy 

Wrapy z tortilli / szynka / twarożek / warzywa / dip sweet chilli 

Schab sous – vide / twarożek chrzanowy  

Jajka faszerowane / mus z pieczarek 

Sos tatarski / pikle sezonowe 

Pieczywo jasne / ciemne 

 

Menu dziecięce: Rosołek z makaronem / nuggetsy z kurczaka / frytki / ketchup / ogórek świeży 

Bufet Słodki: Wybór ciast domowych / mini deserki /  kawa / herbata 

Napoje nielimitowane: gazowane / soki / woda z cytryną / woda mineralna 

Dodatkowo płatne pozycje: 

 Pielmieni (4sztuki/osoba) +10zł/os. 

Półmiski z regionalnymi przysmakami (kartacze z okrasą, pierogi z mięsem, kiszka ziemniaczana) +30zł/os. 

Bogracz / zupa gulaszowa z kurczakiem i warzywami +10zł/os. 

Barszczyk czerwony / wytrawny pasztecik z mięsem +10zł/os. 

 

Informacje: pojemniki do spakowania niewykorzystanej gastronomii należy dostarczyć 

we własnym zakresie. Bankiety poniżej 50 osób mogą być łączone na Sali ogólnej. 

Alkohol/tort/inne przywozimy w dniu Państwa przyjęcia (rano). Każda kolejna, rozpoczęta godzina to koszt 400 PLN. 


